Termos do transportu zywnosci, HENDI, Profi Line,
10L, 2330x(H)220mm HENDI 710104

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 710104

Cechy produktu

Wysokos¢ (mm): 220

Srednica (mm): 330

Objetos¢ uzytkowa (1): 10

Waga netto (kg): 6.181

Gléwne materiaty: Metale

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

Linia produktéw: Profi Line

Termos do transportu zywnosci HENDI Profi Line 10L, @330x(H)220mm

Profesjonalny termos gastronomiczny przeznaczony do transportu i utrzymywania temperatury potraw oraz ptynéw. Konstrukcja ze stali nierdzewnej oraz
szczelna pokrywa z systemem zatrzaskéw umozliwiaja bezpieczny transport zywnosci i utrzymanie temperatury nawet do 6 godzin.

Termos wyposazony jest w izolowang pokrywe z zaworem odpowietrzajacym, ktéry ulatwia otwieranie pojemnika po transporcie goracych potraw. Dwa
ergonomiczne, izolowane uchwyty transportowe zapewniaja wygodne przenoszenie, a gumowa obregcz w dolnej czgsci stabilizuje pojemnik i umozliwia jego
pigctrowanie.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Utrzymanie temperatury do 6 godzin Termos pozwala utrzymaé temperaturg przewozonych potraw oraz ptynéw nawet przez 6 godzin.

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej Obudowa i wngtrze wykonane ze stali nierdzewnej zapewniaja wysoka trwato$¢ oraz odpornos¢ na intensywne
uzytkowanie.

Szczelna pokrywa z zatrzaskami Pokrywa zamykana jest na 6-8 zatrzaskéw w zaleznosci od pojemnosci termosu, co zapewnia bezpieczny transport
Zywnosci.

Ergonomiczne uchwyty transportowe Termos posiada dwa izolowane uchwyty mocowane siedmioma zgrzewami kazdy.
Latwe otwieranie Pokrywa z zaworem odpowietrzajacym zapobiega powstawaniu podcisnienia i ulatwia otwieranie.

Mozliwo$¢ pietrowania Dolna gumowa obrecz stabilizuje termos i chroni zaréwno pojemnik jak i powierzchnig robocza.



Technologia i konstrukcja

Obudowa termosu wykonana zostata ze stali nierdzewnej o grubosci 0,8 mm z satynowym wykoriczeniem. Wngtrze wykonano ze stali nierdzewnej 18/8 o
grubosci 0,8 mm i wypolerowano na wysoki potysk.

Pokrywa wykonana jest ze stali nierdzewnej o grubosci 0,6 mm. Wyposazona zostata w izolacjg termiczna, uchwyt oraz zawdr odpowietrzajacy. Profilowana
uszczelka pokrywy jest wyjmowana, co umozliwia jej tatwe czyszczenie.

Dolna czg$¢ termosu posiada czarng gumowa obrgcz, ktéra umozliwia stabilne pigtrowanie pojemnikéw oraz zabezpiecza zar6wno termos, jak i powierzchnig
przed uszkodzeniami.

Zastosowanie w gastronomii

Termos przeznaczony jest przede wszystkim dla firm cateringowych oraz lokali gastronomicznych transportujacych gorace potrawy i ptyny. Sprawdza si¢
podczas przewozu zup, soséw oraz dai obiadowych wymagajacych utrzymania temperatury w trakcie transportu.
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