Cechy produktu

Szafa chlodnicza 1-drzwiowa 670 1, Arktic, Profi Line,
4551, 230V/220W, 800x730x2065mm Arktic 232118

Producent: Arktic

Nr referencyjny: 232118

Dtugosé (mm): 800

Szerokos$¢ (mm): 730

Wewngtrzna dtugos¢ (mm): 635

Wysokos¢ (mm): 2065

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 610

Wewngtrzna wysoko§¢ (mm): 1540

Klasa klimatyczna: 5 (40°C 40% RH)

Liczba pétek: 4

Rodzaj chlodzenia: Dynamiczne

Temperatura min. (°C): -2

Temperatura max. (°C): 8

Napigcie (V): 230

Liczba drzwi: 1

Liczba poétek: 4

Objetos¢ uzytkowa (1): 455

Maksymalna objgtosé (1): 670

Waga netto (kg): 117.64

Grubos¢ izolacji (mm): 60,60

Maksymalny udzwig: 40

Moc wejsciowa (W): 220

Etykieta energetyczna: B

Panel sterowania: Cyfrowy

Dtugos¢ p6tki (mm): 650

Szerokos¢ potki (mm): 530




Linia produktéw: Profi Line

SZAFY CHLODNICZE - ARKTIC PROFI LINE

Szafa chlodnicza Arktic Profi Line
1-drzwiowa — 670 1, 455 1 uzytkowe, 230 V /
220 W, 800 x 730 x (H)2065 mm

Szafa chtodnicza Arktic Profi Line to przestronne urzadzenie 1-drzwiowe do
przechowywania produktéw w profesjonalnej gastronomii. Ma obudowg ze stali
nierdzewnej, chlodzenie dynamiczne z agregatem gérnym, komor¢ w standardzie GN
2/1, cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat oraz zakres temperatur od -2°C do

8°C.

Kluczowe parametry

455 1

objetos¢ uzytkowa



670 1

maksymalna objgtosc¢

-2-8°C

zakres temperatury

220 W

moc / zasilanie 230 V



Cechy i funkcje

CHLODZENIE I STEROWANIE

Chtodzenie dynamiczne z agregatem gornym

* Wymuszony obieg powietrza dla rGwnomiernego rozprowadzania temperatury

Cyfrowy wyswietlacz 1 elektroniczny termostat

Zakres temperatury od -2°C do 8°C



* Agregat chtodniczcy EMBRACO

e Filtr przeciwpytkowy

KONSTRUKCJA I UZYTKOWANIE

Obudowa wewng¢trzna 1 zewngtrzna z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI

430

Tylna zewngtrzna Sciana ze stali galwanizowanej

Komora w standardzie GN 2/1 z oSwietleniem

Samozamykajace si¢, nieprzestawne drzwi z zamkiem

Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

4 kotka, w tym 2 z hamulcami



Potki: w zestawie znajduja si¢ 3 potki GN 2/1 o wymiarach 650 x 530 mm. W komorze
mozna wykorzysta¢ rowniez dno do przechowywania produktow. No$nos$¢ nalezy

roztozy¢ do 40 kg na kazda potke.

Wazne: urzadzenie pracuje w klasie klimatycznej 5, czyli przy warunkach otoczenia

40°C 140% RH.

Przechowywanie produktow

e Regulowane po6tki umozliwiaja elastyczne ustawienie przestrzeni wewnatrz

komory.
e Standard GN 2/1 ulatwia organizacj¢ produktéw w profesjonalnej kuchni.

e Oswietlenie komory poprawia widoczno$¢ zawartosci szafy.



e Drzwi z blokada zabezpieczaja przechowywane produkty.

Dla kogo jest ten produkt

Restauracje i bary — do przechowywania produktow wymagajacych chtodzenia

w standardzie GN 2/1.

Kuchnie hotelowe — do organizacji wigkszej iloSci zapasow chtodzonych.

Cateringi i stolowki — do stabilnego przechowywania produktow w zakresie

-2-8°C.

Profesjonalna gastronomia — do pracy w warunkach intensywnej eksploatacji.

Dane techniczne
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