
 

   

Urządzenie do sous vide GN 1/1, 20L, 230V/600W,
350x680x275mm Hendi 225448

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 225448

Cechy produktu

Długość (mm): 350

Szerokość (mm): 680

Wysokość (mm): 275

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 90

Objętość użytkowa (l): 20

Długość przewodu (mm): 1500

Stopniowanie: 0.1

Waga netto (kg): 8.51

Moc wejściowa (W): 600

Do użytku w profesjonalnych restauracjach
Odpowiednie do przygotowywania potraw poza godzinami największego ruchu
Zachowanie stałej jakości serwowanych dań
Obudowa wykonana w całości ze stali nierdzewnej
Możliwość szczelnego zamknięcia dzięki pokrywie z uszczelką silikonową
Precyzyjny termostat z możliwością regulacji temperatury od 35°C do 90°C z dokładnością co do 0,1°C
Cyfrowy wyświetlacz
Z uchwytami i kranem spustowym
W zestawie: separator, 6 przekładek ze stali nierdzewnej
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