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- Urzadzenie Sous vide GN 1/1 Hendi 225448
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' & Nr referencyjny: 225448

Producent: Hendi

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 20

Wymiary (mm): 600x330x300

Moc: 600

Napigcie (V): 230

Rewelacyjne urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach SOUS-VIDE marki Hendi. Prezentowany model powinien znaleZ¢ si¢ na wyposazeniu kazdej
kuchni, pozwala na przyrzadzanie smacznego i zdrowego jedzenia. Urzadzenie Sous Vide pozwala na przygotowanie wybornych potraw o bogatym smaku i
konsystencji, ktérych nie da si¢ osiagnaé innymi znanymi metodami. Zywno$¢ nie traci aromatu ani warto$ci odzywczych, zachowuje witaminy, naturalne soki
i pozostaje delikatna i soczysta. Metoda sous vide to jeden z najbardziej wydajnych sposobéw wykorzystania zalet gotowania w niskiej temperaturze. w ten
spos6b mozna przygotowac migso,ryby, warzywa, a nawet owoce — wystarczy tylko ustawi¢ odpowiednia temperature, a reszta zajmie si¢ urzadzenie.

¢ Idealne do restauracji typu a la carte

* Odpowiednie do przygotowywania jedzenia poza godzinami najwigkszego ruchu

® Pozwala zachowac stala jakos$¢ serwowanych potraw

¢ Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoScig regulacji temperatury od +45°C do +90°C z doktadnoscia co do 0,1°C
® Obudowa wykonana w cato$ci ze stali nierdzewne]

* Mozliwo$¢ szczelnego zamknigcia dzigki pokrywie z uszczelka silikonowa

e Z uchwytami i kranem spustowym

* W zestawie separator, 6 przektadek ze stali nierdzewnej
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