
 

   

Patelnia sauté - bez pokrywki, HENDI, Profi Line, 1L,
⌀160x60mm HENDI 830352

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 830352

Cechy produktu

Długość (mm): 335

Szerokość (mm): 160

Średnica (mm): 160

Wysokość (mm): 60

Grubość (mm): 0.6

Waga netto (kg): 0.429

Objętość użytkowa (l): 1

Maksymalna objętość (l): 1

Długość uchwytu (mm): 175

Średnica podstawy (mm): 110

Linia produktów: Profi Line

Najlepszy wybór dla najbardziej wymagających profesjonalnych kuchni. Wykorzystanie wysokiej jakości materiałów sprawia, że garnki są łatwe do
czyszczenia i przyjemne w użytkowaniu.
Grube, warstwowe dno (stal nierdzewna/aluminium/stal nierdzewna) łączy w sobie właściwości aluminium w zakresie rozprowadzania ciepła z trwałością i
właściwościami magnetycznymi stali nierdzewnej, dzięki czemu nadaje się do użytku także na kuchenkach indukcyjnych.
Dno uformowane z idealnie połączonych warstw w technologii Impact Bonding, zapewniającej równomierne rozprowadzanie ciepła i odporność na korozję.
Dzięki technice zastosowanej w uchwytach - ciepło z garnka nie nagrzewa ich powierzchni.
Garnki są łatwe do utrzymania w czystości.
Długi, nienagrzewający się uchwyt ze stali nierdzewnej.
Idealna do nalewania dzięki ostro uformowanej krawędzi.
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