Cechy produktu

Patelnia sauté - bez pokrywki, HENDI, Profi Line, 1L,
2160x60mm HENDI 830352

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 830352

Dtugosé (mm): 335

Szerokos$¢ (mm): 160

Srednica (mm): 160

Wysoko$¢ (mm): 60

Grubos¢ (mm): 0.6

Waga netto (kg): 0.429

Objetos¢ uzytkowa (1): 1

Maksymalna objetos¢ (1): 1

Dtugos¢ uchwytu (mm): 175

Srednica podstawy (mm): 110

Linia produktéw: Profi Line

Najlepszy wybér dla najbardziej wymagajacych profesjonalnych kuchni. Wykorzystanie wysokiej jakoSci materiatéw sprawia, ze garnki sg tatwe do

czyszczenia i przyjemne w uzytkowaniu.

Grube, warstwowe dno (stal nierdzewna/aluminium/stal nierdzewna) taczy w sobie wtasciwosci aluminium w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoscia i
wlasciwosciami magnetycznymi stali nierdzewnej, dzigki czemu nadaje si¢ do uzytku takze na kuchenkach indukcyjnych.

Dno uformowane z idealnie potaczonych warstw w technologii Impact Bonding, zapewniajacej rownomierne rozprowadzanie ciepta i odporno$¢ na korozje.
Dzigki technice zastosowanej w uchwytach - ciepto z garnka nie nagrzewa ich powierzchni.

Garnki sg tatwe do utrzymania w czystosci.
Dtlugi, nienagrzewajacy si¢ uchwyt ze stali nierdzewnej.
Idealna do nalewania dzigki ostro uformowanej krawedzi.
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