Pojemnik GN 2/3, HENDI, Kitchen Line, GN 2/3, 3L,
c T ; 40mm HENDI 806210

qu., —— .3___.’ Producent: Hendi

I

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 354

Szerokos$¢ (mm): 325

Wysokos¢ (mm): 40

Grubosé (mm): 0.6

Waga netto (kg): 0.546

Objetos¢ uzytkowa (1): 3

Maksymalna objgtosé (1): 3

Rozmiar GN: GN 2/3

Wytrzymato$¢ na max. temperatureg (°C): 250

Wytrzymato$¢ na min. temperaturg (°C): -40

Linia produktéw: Kitchen Line

Pojemnik GN 2/3 Kitchen Line marki Hendi to niezbg¢dne w kazdej kuchni, uniwersalne rozwiazanie, umozliwiajace bezpieczne przechowywanie zywnosci.
Nadaje si¢ do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach.

Bardzo stabilne dzigki wzmocnionym naroznikom.

Oznaczenie rozmiaru GN na kohierzu pojemnikéw.

Gladkie krawedzie pozwalajace utrzymac czystos¢.

Moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach.

Pojemnik GN 2/3 Kitchen Line stuzy do wygodnego i bezpiecznego przechowywania zywno$ci w profesjonalnej gastronomii.

Wykonanie ze stali nierdzewnej zapewnia trwalo$¢ nawet podczas intensywnego uzytkowania pojemnika.

Dzigki duzej odpornosci termicznej (od —40°C do 300°C) pojemnik na zywno$¢ nadaje si¢ do stosowania w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i
podgrzewaczach.

Bezpieczenstwo uzytkowania zapewnia dodatkowo wzmocniony kotierz pojemnika.

Wygodny w magazynowaniu dzigki mozliwosci pigtrowego uktadania.

Gladkie krawedzie ulatwiajg czyszczenie pojemnika.

Nadaje si¢ do mycia w zmywarkach.

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 posiada oznaczenie rozmiaru na kotnierzu.
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