
 

   

Pojemnik GN 1/2 – perforowany, Kitchen Line, GN
1/2, 6,5L, 100mm HENDI 807330

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 807330

Cechy produktu

Długość (mm): 325

Szerokość (mm): 265

Wysokość (mm): 100

Grubość (mm): 0.6

Rozmiar GN: GN 1/2

Wytrzymałość na min. temperaturę (°C): -40

Objętość użytkowa (l): 6.5

Wytrzymałość na max. temperaturę (°C): 250

Maksymalna objętość (l): 6.5

Waga netto (kg): 0.56

Główne materiały: Metale

Materiały: Stal nierdzewna

Oficjalna dystrybucja: Hendi

POJEMNIK GN PERFOROWANY · HENDI KITCHEN LINE

Pojemnik GN 1/2 perforowany HENDI
Kitchen Line – 6,5 l, (H)100 mm

Perforowany pojemnik gastronomiczny GN 1/2 ze stali nierdzewnej z linii Kitchen Line.
Perforowane dno oraz ścianki z otworami o średnicy 3 mm ułatwiają odsączanie i
obróbkę na parze. Wzmocniony kołnierz zapewnia stabilność, a gładkie krawędzie
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ułatwiają utrzymanie czystości. Można go stosować w piecach konwekcyjnych,
lodówkach, bemarach i podgrzewaczach.

Kluczowe parametry

GN 1/2
rozmiar

6,5 l
pojemność

100 mm
wysokość

3 mm
średnica perforacji
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Cechy i funkcje
KONSTRUKCJA

Perforowane dno i ścianki (otwory 3 mm) — odsączanie i obróbka na parze

Wzmocnione narożniki dla większej stabilności

Oznaczenie rozmiaru GN na kołnierzu

Gładkie krawędzie ułatwiające czyszczenie

ZASTOSOWANIE

Do pieców konwekcyjnych, lodówek, bemarów i podgrzewaczy

Możliwość piętrowania

Kontakt z żywnością · piekarnik · bemar · można myć w zmywarce
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Dla kogo jest ten produkt

Restauracje i stołówki — gotowanie na parze i odsączanie warzyw, makaronu czy

pierogów w piecu konwekcyjnym.

Catering i kuchnie produkcyjne — wygodne przygotowanie i transport

mniejszych partii dań.

Bary i bistra — odcedzanie i przechowywanie składników bez zalegającej wody.

Cukiernie i piekarnie — rozmrażanie i osuszanie produktów dzięki swobodnemu

obiegowi powietrza.

Dane techniczne

ParametrWartość

MarkaHENDI

Linia produktowaKitchen Line

Rozmiar GNGN 1/2
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ParametrWartość
Pojemność użytkowa6,5 l

Wymiary (dł. × szer. × wys.)325 × 265 × 100 mm

Grubość0,6 mm

Średnica perforacji3 mm

MateriałStal nierdzewna

Wytrzymałość temperatur−40°C do 250°C

Możliwość piętrowaniaTak

Odpowiedni doKontakt z żywnością, piekarnik, bemar,
zmywarka

Waga netto0,56 kg

Ilość w opakowaniu1

EAN8711369807330
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Solidna stal, perforacja 3 mm i piętrowanie — w
poręcznym rozmiarze GN 1/2

Potrzebujesz pojemnika, który odsączy i ugotuje na parze bez zbędnej wody, a przy tym
zmieści się tam, gdzie GN 1/1 jest już za duże? Ten perforowany GN 1/2 pasuje do
pieców, bemarów i lodówek, a dzięki piętrowaniu oszczędza miejsce w zabudowie. 
Dodaj go do koszyka i skompletuj wyposażenie swojej kuchni z linią Kitchen
Line.
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