Noz kucharski Profi Line 200 mm Hendi 844212

S, Producent: Hendi

Nr referencyjny: 844212

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 335

Dtugosé ostrza (mm): 200

Grubos¢ (mm): 3.3

Opis: N6z kucharski

Wykonany z wysokiej jakosci niemieckiej stali weglowej

Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV 15 gwarantuje: doskonate wtasciwosci tnace, bardzo ostre i
trwale ostrze, fatwe ostrzenie, odporno$¢ na zabrudzenia,

Higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rgkojesci uniemozliwia gromadzenie si¢ resztek w miejscach faczen

Proces produkcyjny nozy sktada si¢ z 50 etapéw. Precyzyjne wykonanie noza, szlifowanie i polerowanie zapewnia idealng krawedzZ tnaca

¢ Kute na goraco z jednego kawatka stali

* Kazdy ndz jest w osobnym estetycznym blistrze

Mozna my¢ w zmywarkach

* Raczka z tworzywa POM

Opis funkcjonalnosci ostrza:

¢ Przednia cz¢S¢ ostrza jest odpowiednia do krojenia niewielkich warzyw, np. czosnku.

¢ Grubego grzbietu mozna uzy¢ do famania matych kostek badzZ otwierania skorupiakéw.

® Boczna strona ostrza mozna splaszczaé filety, podnosié¢ posiekane ziota itp.

* Migkkie i twarde produkty mozna kroi¢ przy uzyciu srodkowej czesci ostrza. Ostrze o zakrzywionym ksztalcie jest idealne do siekania zi6t.
* Gruby grzbiet do famania matych kostek badZ otwierania skorupiakéw
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