Noz do siekania zi6l, podwodjne ostrze, czarny,
215x150mm HENDI 844366

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 844366

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 215

Szerokos$¢ (mm): 150

Wysokos¢ (mm): 45

Kolor: czarny

Dtugos$¢ ostrza (mm): 220

Grubosé (mm): 20

Dtugos¢ uchwytu (mm): 75

Waga netto (kg): 0.3

N6z do siekania zi6t firmy Hendi to niezwykle praktyczne akcesorium o charakterystycznym ksztalcie doskonale sprawdzajace si¢ w kazdej profesjonalnej
kuchni.

Do uzytku w profesjonalnej gastronomii

Idealny do rozdrabniania zi6t

2 wygodne uchwyty z polipropylenu umozliwiajace bezpieczne operowanie nozem
Solidne ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

Dostepny model z pojedynczym i podwdjnym ostrzem

Nadaje si¢ do mycia w zmywarce
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