Mikser reczny 400 o zmiennej predkoSci z rézga i
wieszakiem, HENDI, 230V/400W, 155x120x(H)790mm
HENDI 224014

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 224014

Cechy produktu

Dtugos¢ ramienia miksujacego (mm): 400

Dtugosé (mm): 155

Szerokos$¢ (mm): 120

Wysokos§¢ (mm): 790

Napigcie (V): 230

Waga netto (kg): 4.5

Moc wejsciowa (W): 400

Mikser reczny 400 o zmiennej predkosci z rézga i wieszakiem firmy Hendi to niezwykle praktyczne urzadzenie kuchenne skonstruowane z mysla o
wygodnym przyrzadzaniu zup, soséw, przecieréw, farszow, a takze przygotowywaniu stodkich kremdw i bitej Smietany.

Do uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach hotelowych, kawiarniach i firmach cateringowych

Idealny do przyrzadzania m.in. mieszanek lodowych, zup jarzynowych, przecieréw, soséw, farszow, majonezu, przecieru pomidorowego, pesto, a takze bitej
$Smietany, kreméw czy omletow - w zaleznosci od uzywanej koricéwki

Obudowa wykonana z mocnego poliamidu w kolorze niebieskim

Ramiona robocze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

Ramig ubijajace o df. 350 mm o maks. poziomie zanurzenia 200 mm

Rami¢ miksujace o di. 400 mm o maks. poziomie zanurzenia 290 mm

Odpowiedni do pojemno$ci mieszanin: do 60 1

Predkos¢ ramienia miksujacego: 2500-11 000 obr./min

Predkosé ramienia ubijajacego: 250-1500 obr./min

W zestawie: naped miksera ze zmienna predkoscia, rami¢ miksujace, ramig ubijajace, wieszak mocowany do $ciany
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