Gofrownica — mala kratka, 230V/1500W,
330x437x(H)251mm | Hendi 212103

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 212103

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 330

Szerokos$¢ (mm): 437

Wysokos$¢ (mm): 251

Wewngtrzna dlugos$é (mm): 250

Wewngtrzna wysoko$¢ (mm): 180

Waga netto (kg): 19.55

Moc wejsciowa (W): 1500

Gofrownica Hendi 212103 — mata kratka, 1500 W, 330x437x(H)251mm

Profesjonalna gofrownica przeznaczona do przygotowywania gofréw w lokalach gastronomicznych. Urzadzenie umozliwia jednoczesne wypiekanie dwdch
prostokatnych gofréw o uktadzie 4 x 6 kratek. Plyty wykonane z emaliowanego Zeliwa zapewniaja rOwnomierne nagrzewanie powierzchni roboczej, a
regulowany termostat pozwala kontrolowa¢ temperatur¢ wypieku. Konstrukcja ze stali nierdzewnej zwigksza trwalo§¢ urzadzenia i utatwia utrzymanie higieny
w profesjonalnej kuchni.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Moc 1500 W Grzatka o mocy 1500 W umozliwia szybkie nagrzewanie ptyt oraz stabilng pracg podczas wypieku.

Dwa gofry w jednym cyklu Plyty umozliwiaja jednoczesne przygotowanie dwoch prostokatnych gofréw o strukturze 4 x 6 kratek.

Plyty z emaliowanego Zeliwa Materiat zapewnia rownomierne przewodzenie ciepta oraz wysoka trwatos¢ przy intensywnym uzytkowaniu.
Regulacja temperatury Manualny termostat umozliwia ustawienie odpowiedniej temperatury wypieku.

Wyjmowana rynienka ociekowa Zbiera nadmiar ttuszczu powstajacy podczas pieczenia i ulatwia utrzymanie czystosci.

Obudowa ze stali nierdzewnej Solidna konstrukcja odporna na intensywne uzytkowanie w gastronomii i tatwa w czyszczeniu.




Technologia i konstrukcja

Plyty grzewcze wykonane sg z emaliowanego zeliwa, ktére zapewnia réwnomierne rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni wypieku. Dzigki temu gofry
pieka si¢ rownomiernie i uzyskuja odpowiednia strukture.

Obudowg urzadzenia wykonano ze stali nierdzewnej, co zwigksza odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz ulatwia utrzymanie czystosci w profesjonalnej
kuchni. Izolowany uchwyt pozwala bezpiecznie otwiera¢ urzadzenie podczas pracy.

Gofrownica wyposazona jest w manualny termostat do regulacji temperatury oraz wyjmowang rynienke ociekowa, ktéra zbiera nadmiar thuszczu powstajacy
podczas wypieku.

Zastosowanie w gastronomii

Urzadzenie przeznaczone jest do profesjonalnych punktéw gastronomicznych takich jak restauracje, hotele, kawiarnie, punkty $niadaniowe, food trucki oraz
firmy cateringowe. Sprawdza si¢ przy przygotowywaniu Swiezych gofréw serwowanych jako deser, przekaska lub element oferty $niadaniowe}j.

Dane techniczne

Hradiicent

N artykutu

Z228i14ris0/60 Hz

M60 W

Maiteniad adyadowy

KEaiteviahplyowane

WBomiddy x (H) 251 mm

Witgaletto

W zestawie: Gofrownica, Szpikulec do wyjmowania gofréw, Instrukcja w jezyku polskim


http://www.tcpdf.org

