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"q i @ . Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym -
2x8L Hendi 209301
Producent: Hendi
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J Nr referencyjny: 209301

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 2x 8

Szerokos$¢ (mm): 605

Glebokos¢é (mm): 515

Wysoko$¢ (mm): 345

Moc: 2x3500

Napigcie (V): 230

Profesjonalna Frytownica do Gastronomii - Wydajnos¢ i Precyzja

Szukasz niezawodnego i wydajnego sprzgtu do smazenia w Twojej restauracji, barze lub kuchni? Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 2x8L
Hendi 209301 to idealny wybdr dla profesjonalistow, ktérzy cenia sobie wysoka jakos¢ i precyzyjne sterowanie. Ten model frytownicy zostat zaprojektowany
z myS$la o intensywne]j pracy, oferujac nie tylko duza pojemnos¢, ale réwniez zaawansowane funkcje, ktére utatwia Ci przygotowanie pysznych i chrupiacych
smazonych potraw.

Niezrownana Wydajnosé

Frytownica MASTERPRO wyréznia si¢ imponujaca pojemnoscia dwéch niezaleznych koszy o pojemnosci 8 litréw kazdy. Takie rozwigzanie pozwala na
przygotowanie duzych ilosci smazonych produktéw jednoczesnie, co jest szczegdlnie wazne w przypadku gastronomicznych punktéw o duzym natezeniu
ruchu.

Precyzy jne Sterowanie

Frytownica MASTERPRO wyposazona jest w niezalezne termostaty dla kazdego kosza, umozliwiajac precyzyjne ustawienie temperatury smazenia w zakresie
od 100°C do 190°C. To pozwala na idealne dopasowanie temperatury do smazonych produktéw, gwarantujac optymalne rezultaty.

Bezpieczenstwo i Higiena

Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym jest wyposazona w praktyczny kran spustowy, ktéry umozliwia szybkie i tatwe oprdznianie z oleju po
skoriczonym smazeniu. Dodatkowo, frytownica posiada wbudowane zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére gwarantuje bezpieczne i niezawodne
uzytkowanie.

Latwe Czyszczenie i Utrzymanie

Frytownica MASTERPRO zostata zaprojektowana z mys$la o tatwym czyszczeniu. Kosze frytownicy, wykonane ze stali nierdzewnej, mozna my¢ w zmywarce,
co znacznie utatwia ich pielggnacj¢. Gladkie powierzchnie zapobiegaja osadzaniu si¢ brudu, co wptywa na higieng i estetyke.

Podsumowanie
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Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 2x8L Hendi 209301 to profesjonalne urzadzenie do smazenia, ktére wyréznia si¢ wysoka wydajnoscia,
precyzyjnym sterowaniem, bezpieczenstwem i fatwoscia uzytkowania. Jest idealnym rozwiazaniem dla restauracji, baréw i innych punktéw gastronomicznych,
ktére potrzebuja niezawodnego i wydajnego sprz¢tu do smazenia.

Specyfikacja techniczna:
¢ Napigcie (V): 230
* Szerokosé (mm): 605
* Wysokos§¢ (mm): 345
e Gtebokos$¢ (mm): 515
* Moc: 2x3500

® Pojemnos¢ (1): 2 x 8
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