Frytownica z kranem spustowym 2Xx8l Profi Line 16LL
230V 7000W 610x515x369mm Hendi 209301

Producent: Hendi
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' Nr referencyjny: 209301

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 2 x 8

Szerokos$¢ (mm): 610

Glebokos¢é (mm): 515

Wysoko$¢ (mm): 369

Moc (W): 7000

Napigcie (V): 230

Profesjonalne rozwiazanie dla wymagajacych kuchni

Szukasz sprzgtu, ktdry sprosta wyzwaniom intensywnej pracy w gastronomii i zapewni perfekcyjne smazenie w duzych ilociach? Prezentujemy urzadzenie,
ktére zrewolucjonizuje Twoja kuchnig, gwarantujac niezawodnos¢ i efektywnos¢ na najwyzszym poziomie. Méwimy o sprzecie zaprojektowanym z mysla o
maksymalnej wydajno$ci i fatwosci obstugi, idealnym zaréwno dla restauracji, baréw szybkiej obstugi, jak i cateringu. Konstrukcja, materialy i parametry
techniczne zostaly starannie dobrane, aby zapewni¢ dtugotrwala eksploatacje oraz wysoka jako$¢ smazenia.

Niezawodnos$¢ i wydajnos¢ na najwyzszym poziomie

Dzigki mocy 7000-wat frytownica btyskawicznie nagrzewa olej do zadanej temperatury, minimalizujac czas oczekiwania i maksymalizujac przepustowos¢.
Dwa niezalezne zbiorniki o pojemnosci 8 litréw kazdy (facznie 16 litréw) pozwalaja na przygotowanie duzych ilosci frytek, nuggetéw czy innych smazonych
przekasek jednoczesnie, co jest nieocenione w godzinach szczytu. Zastosowany system grzewczy charakteryzuje si¢ rOwnomiernym rozprowadzaniem ciepta,

co gwarantuje idealnie wysmazone produkty o chrupiacej skdrce i soczystym wnetrzu. Oszczednos$¢ czasu i energii to mocne korzysci, ktére docenisz w
codziennej pracy.

Ergonomia i fatwos¢ czyszczenia - klucz do efektywnej pracy

Frytownica zostata zaprojektowana z mysla o komforcie uzytkowania. Intuicyjna obstuga oraz ergonomiczny ksztatt zapewniaja wygodeg pracy nawet podczas
dlugich zmian. Atutem jest praktyczny kran spustowy, ktéry umozliwia szybkie i bezproblemowe opréznianie zbiornikéw z uzytego oleju, znacznie ulatwiajac
i przyspieszajac proces czyszczenia. Wytrzymata, tatwa w utrzymaniu czystosci konstrukcja ze stali nierdzewnej zapewnia higieng i trwato$¢ na lata. Dzigki
solidnemu wykonaniu urzadzenie jest odporne na intensywna eksploatacje, co przektada si¢ na dlugoterminowa oszczgdnosé.

Dane techniczne: przeglad najwazniejszych parametrow
¢ Napiecie (V): 230
* Moc (W): 7000
e Pojemnos¢ (I): 2 x 8

* Wymiary (mm): 610 x 515 x 369 (Szerokos¢ x Glebokosé x Wysokos¢)



Podsumowanie: inwestycja w jakoS¢ i efektywnos¢

Wybierajac t¢ frytownicg, inwestujesz w niezawodny sprzet, ktéry podniesie standardy Twojej kuchni i zapewni zadowolenie klientéw. Jej wysoka
wydajnos¢, tatwos¢ obstugi i proste czyszczenie to cechy, ktére docenisz w codziennej pracy. Solidna konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos$¢, minimalizujac
koszty eksploatacji. To profesjonalne rozwiazanie, ktére zoptymalizuje proces smazenia i przyczyni si¢ do sukcesu Twojego gastronomicznego
przedsigwzigcia.
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