Frytownica z kranem spustowym 8l Profi Line
jasnoszara 230V 3500W 305x515x354mm Hendi
209202

...____L /f’ Y Producent: Hendi

Nr referencyjny: 209202

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 8

Szeroko$¢ (mm): 305

Glebokos¢ (mm): 515

Wysokos¢ (mm): 354

Moc: 3500

Napigcie (V): 230

Profesjonalna frytownica do zadan specjalnych — wydajnos¢ i precyzja w jednym
urzadzeniu

W wymagajacym $wiecie gastronomii, gdzie liczy si¢ nie tylko smak potraw, ale takze efektywno$¢ i precyzja pracy, wybér odpowiedniego sprzgtu jest
kluczowy. Poszukujesz urzadzenia, ktére sprosta intensywnemu uzytkowaniu i zapewni perfekcyjne rezultaty smazenia? Prezentujemy rozwiazanie, ktére
podniesie standardy Twojej kuchni i usprawni procesy przygotowywania potraw.

Yy

Niezawodnos$¢ i wydajnos¢ na najwyzszym poziomie

To urzadzenie to nie tylko sprzet — to inwestycja w jakos¢ i efektywno$¢. Wyposazone w solidna, jasnoszara obudowe o wymiarach 305x515x354 mm (szer. x
gt. x wys.), idealnie wpisuje si¢ w profesjonalne Srodowisko gastronomiczne. Pojemnos$¢ 8 litréw pozwala na przygotowanie duzej ilosci frytek, skrzydetek,
lub innych smazonych specjaléw, znaczaco skraca czas pracy i zwigksza wydajnosc.

Sercem tego urzadzenia jest mocna, 3500-watowa grzatka, zapewniajaca szybkie nagrzewanie i utrzymanie stalej temperatury. Dzigki temu proces smazenia

przebiega sprawnie i efektywnie, a Ty mozesz skupi¢ si¢ na innych zadaniach w kuchni. Precyzyjna regulacja temperatury pozwala na idealne dopasowanie
parametréw do smazonych produktéw, gwarantujac perfekcyjny chrupki smak i ztoty kolor.

Ergonomia i komfort uzytkowania

Frytownica zostala zaprojektowana z mysla o komforcie i bezpieczernistwie pracy. Kran spustowy to innowacyjne rozwiazanie, ktére ulatwia i przyspiesza
opréznianie zbiornika z goragcym thuszczem. Minimalizuje to ryzyko poparzenia i znacznie upraszcza proces czyszczenia.

* Napiecie: 230 V — standardowe napigcie sieciowe, kompatybilne z wigkszoscia instalacji.
® Moc: 3500 W — gwarantuje szybkie nagrzewanie i utrzymanie stalej temperatury.
¢ Pojemnosé: 8 1 - idealna do przygotowania duzych ilosci smazonych potraw.

* Wymiar: 305 x 515 x 354 mm (szer. x gh. x wys.) — kompaktowa konstrukcja idealna do profesjonalnych kuchni.



® Material: wysokiej jakosci stal nierdzewna, fatwa w czyszczeniu i odporna na uszkodzenia.

¢ Kran spustowy: bezpieczne i szybkie opréznianie zbiornika z thuszczem.

Niezawodnos$¢ i trwalo$¢ — gwarancja dlugiego uzytkowania

Wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, frytownica jest niezwykle trwata i odporna na uszkodzenia. Solidna konstrukcja i staranne wykonanie gwarantuja
dluga zywotnos$¢ urzadzenia, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych warunkach gastronomicznych. Regularne czyszczenie i konserwacja
zapewnia niezawodng pracg przez wiele lat.

Podsumowujac, ta frytownica to niezbgdne narzgdzie w kazdej profesjonalnej kuchni. Polaczenie wysokiej wydajnosci, precyzji i tatwosci uzytkowania
sprawia, ze jest to idealne rozwigzanie dla wymagajacych kucharzy, ktérzy cenig sobie czas i jakoS¢.
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