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Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 8L
Hendi 209202

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 209202

Cechy produktu

Pojemność (l): 8

Szerokość (mm): 300

Głębokość (mm): 515

Wysokość (mm): 345

Moc: 3500

Napięcie (V): 230

Frytownica, która podnosi poprzeczkę w Twojej kuchni
Marzysz o przygotowaniu idealnie chrupiących frytek, pysznych kurczaków w panierce lub innych smakołyków smażonych w głębokim tłuszczu? Frytownica
MASTERPRO z kranem spustowym - 8L Hendi 209202 to urządzenie, które sprosta Twoim oczekiwaniom i pomoże Ci stworzyć kulinarne arcydzieła.  

Ta profesjonalna frytownica to prawdziwy skarb dla każdego gastronomicznego entuzjasty. Jest wyposażona w duży zbiornik o pojemności 8 litrów, co
pozwala na przygotowanie większych ilości smażonych potraw. Idealna do profesjonalnych kuchni, barów i restauracji, ale również świetnie sprawdzi się w
domowym zaciszu.

Kluczowe zalety frytownicy MASTERPRO

Pojemny zbiornik 8L: Przygotujesz większe ilości pysznych smażonych potraw.

Kran spustowy: Szybkie i higieniczne opróżnianie zbiornika z zużytego tłuszczu.

Moc 3500W: Szybkie nagrzewanie i utrzymanie optymalnej temperatury smażenia.

Wykonanie ze stali nierdzewnej: Trwałość i łatwość w czyszczeniu.

Solidna konstrukcja: Zapewniająca stabilność i długą żywotność.

Kompaktowe wymiary: 300 mm szerokości, 345 mm wysokości i 515 mm głębokości.

Profesjonalne smażenie bez kompromisów

Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 8L Hendi 209202 to idealne rozwiązanie dla każdego, kto ceni sobie jakość i wygodę podczas smażenia.
Jest łatwa w użyciu, a jej funkcjonalność i wytrzymałość sprosta każdemu wyzwaniu.

Nie czekaj! Zamów już dziś i przekonaj się sam, jak łatwo można przygotować idealnie chrupiące smakołyki.
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