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. : Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 8L
- \.F.E-b——" Hendi 209202
Producent: Hendi

.
J‘
Nr referencyjny: 209202

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 8

Szerokos$¢ (mm): 300

Glebokos¢é (mm): 515

Wysoko$¢ (mm): 345

Moc: 3500

Napigcie (V): 230

Frytownica, ktéra podnosi poprzeczke w Twojej kuchni

Marzysz o przygotowaniu idealnie chrupiacych frytek, pysznych kurczakéw w panierce lub innych smakotykéw smazonych w gtebokim ttuszczu? Frytownica
MASTERPRO z kranem spustowym - 8L Hendi 209202 to urzadzenie, ktére sprosta Twoim oczekiwaniom i pomoze Ci stworzy¢ kulinarne arcydzieta.

Ta profesjonalna frytownica to prawdziwy skarb dla kazdego gastronomicznego entuzjasty. Jest wyposazona w duzy zbiornik o pojemnosci 8 litréw, co

pozwala na przygotowanie wigkszych ilo§ci smazonych potraw. Idealna do profesjonalnych kuchni, baréw i restauracji, ale réwniez §wietnie sprawdzi si¢ w
domowym zaciszu.

Kluczowe zalety frytownicy MASTERPRO

¢ Pojemny zbiornik 8L: Przygotujesz wigksze ilosci pysznych smazonych potraw.

¢ Kran spustowy: Szybkie i higieniczne opréznianie zbiornika z zuzytego tluszczu.

* Moc 3500W: Szybkie nagrzewanie i utrzymanie optymalnej temperatury smazenia.
¢ Wykonanie ze stali nierdzewnej: Trwatos$¢ i tatwos¢ w czyszczeniu.

¢ Solidna konstrukcja: Zapewniajaca stabilnos¢ i dtuga zywotnos¢.

¢ Kompaktowe wymiary: 300 mm szerokosci, 345 mm wysokosci i 515 mm gl¢bokosci.

Profesjonalne smazenie bez kompromisow

Frytownica MASTERPRO z kranem spustowym - 8L. Hendi 209202 to idealne rozwiazanie dla kazdego, kto ceni sobie jako$¢ i wygode podczas smazenia.
Jest tatwa w uzyciu, a jej funkcjonalnos$¢ i wytrzymato$¢ sprosta kazdemu wyzwaniu.

Nie czekaj! Zaméw juz dzis i przekonaj sie sam, jak tatwo mozna przygotowac idealnie chrupiace smakotyki.
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