
 

   

Frytownica 8l Profi Line 230V 3500W
305x460x369mm Hendi 207208

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 207208

Cechy produktu

Pojemność (l): 8

Szerokość (mm): 305

Głębokość (mm): 460

Wysokość (mm): 369

Moc: 3500

Napięcie (V): 230

Profesjonalna frytownica o dużej wydajności – idealna do gastronomii
Potrzebujesz sprzętu, który sprosta wyzwaniom nawet najbardziej wymagającej kuchni? Szukasz rozwiązania gwarantującego wysoką wydajność i
niezawodność w ciągłej eksploatacji? Prezentujemy urządzenie, które spełni te oczekiwania, zapewniając doskonałą jakość smażenia i znaczne ułatwienie
pracy w intensywnym gastronomicznym rytmie.

Niezrównana wydajność i pojemność

Obszerny kosz o pojemności 8 litrów, pozwala na jednorazowe przygotowanie dużej ilości potraw. To idealne rozwiązanie dla restauracji, barów szybkiej
obsługi, a nawet cateringu, gdzie liczy się czas i efektywność. Dzięki solidnej konstrukcji ze stali nierdzewnej, frytownica jest niezwykle trwała i odporna na
intensywne użytkowanie, gwarantując długą żywotność w trudnych warunkach profesjonalnej kuchni.

Parametry techniczne – gwarancja profesjonalizmu

Napięcie: 230V – standardowe napięcie sieciowe, zapewniające prostotę podłączenia i użytkowania.

Moc: 3500W – wysoka moc gwarantuje szybkie nagrzewanie i utrzymanie stabilnej temperatury, co przekłada się na krótszy czas przygotowywania
potraw i większą wydajność pracy.

Wymiary (SxGxW): 305 x 460 x 369 mm – kompaktowe wymiary, idealne do dopasowania do różnorodnych przestrzeni roboczych w kuchni.

Pojemność: 8 litrów – pozwala na obsługę dużej liczby klientów, redukując czas oczekiwania i zwiększając obrót.

Solidna konstrukcja – dla profesjonalistów

Urządzenie zostało zaprojektowane z myślą o intensywnym użytkowaniu w profesjonalnych kuchniach. Wytrzymała obudowa ze stali nierdzewnej zapewnia
nie tylko estetyczny wygląd, ale przede wszystkim łatwość czyszczenia i długą żywotność, minimalizując koszty eksploatacji.

Ergonomia i funkcjonalność

                               1 / 2



 

Prosta i intuicyjna obsługa to klucz do efektywnej pracy. Frytownica została zaprojektowana z uwzględnieniem ergonomii, zapewniając komfort użytkowania
nawet podczas długich godzin pracy. Solidne, stabilne nóżki gwarantują bezpieczną i pewną pracę, a ergonomiczny design ułatwia obsługę i czyszczenie.

Podsumowanie – inwestycja w jakość i wydajność

Wybierając frytownicę Hendi 207208 Profi Line, inwestujesz w profesjonalny sprzęt, który zwiększy wydajność Twojej kuchni i ułatwi codzienne
obowiązki. Jej solidna konstrukcja, duża pojemność i wysoka moc zapewniają niezawodność i długą żywotność, a kompaktowe wymiary pozwalają na jej
łatwe wkomponowanie w każdą przestrzeń gastronomiczną. To idealne rozwiązanie dla każdego, kto ceni sobie jakość, wydajność i trwałość w jednym
urządzeniu.
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