= Frytownica 8l Profi Line 230V 3500W
%-— : 305x460x369mm Hendi 207208

Producent: Hendi

- - Nr referencyjny: 207208

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 8

Szerokos$¢ (mm): 305

Glebokosé (mm): 460

Wysoko$¢ (mm): 369

Moc: 3500

Napigcie (V): 230

Profesjonalna frytownica o duzej wydajnosci — idealna do gastronomii

Potrzebujesz sprzetu, ktory sprosta wyzwaniom nawet najbardziej wymagajacej kuchni? Szukasz rozwigzania gwarantujacego wysoka wydajnos¢ i
niezawodno$¢ w ciaglej eksploatacji? Prezentujemy urzadzenie, ktére spetni te oczekiwania, zapewniajac doskonata jako$¢ smazenia i znaczne utatwienie
pracy w intensywnym gastronomicznym rytmie.

] .

Niezrownana wydajnosé i pojemnosé
Obszerny kosz o pojemnosci 8 litréw, pozwala na jednorazowe przygotowanie duzej iloSci potraw. To idealne rozwiazanie dla restauracji, baréw szybkiej

obstugi, a nawet cateringu, gdzie liczy si¢ czas i efektywnos¢. Dzigki solidnej konstrukcji ze stali nierdzewnej, frytownica jest niezwykle trwala i odporna na
intensywne uzytkowanie, gwarantujac dluga zywotnos¢ w trudnych warunkach profesjonalnej kuchni.

Parametry techniczne — gwarancja profesjonalizmu
* Napiecie: 230V - standardowe napigcie sieciowe, zapewniajace prostote podlaczenia i uzytkowania.

* Moc: 3500W — wysoka moc gwarantuje szybkie nagrzewanie i utrzymanie stabilnej temperatury, co przektada si¢ na krdtszy czas przygotowywania
potraw i wigksza wydajno$¢ pracy.

¢ Wymiary (SxGxW): 305 x 460 x 369 mm — kompaktowe wymiary, idealne do dopasowania do réznorodnych przestrzeni roboczych w kuchni.

¢ Pojemnosé: 8 litrow — pozwala na obstuge duzej liczby klientéw, redukujac czas oczekiwania i zwigkszajac obrot.

Solidna konstrukcja — dla profesjonalistow

Urzadzenie zostato zaprojektowane z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych kuchniach. Wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej zapewnia
nie tylko estetyczny wyglad, ale przede wszystkim tatwos$¢ czyszczenia i dhuga zywotno$¢, minimalizujac koszty eksploatacji.

Ergonomia i funkcjonalnosé



Prosta i intuicyjna obstuga to klucz do efektywnej pracy. Frytownica zostata zaprojektowana z uwzglednieniem ergonomii, zapewniajac komfort uzytkowania
nawet podczas dtugich godzin pracy. Solidne, stabilne nézki gwarantuja bezpieczng i pewna prace, a ergonomiczny design ulatwia obstuge i czyszczenie.

Podsumowanie — inwestycja w jako$¢ i wydajnos¢

Wybierajac frytownice Hendi 207208 Profi Line, inwestujesz w profesjonalny sprzet, ktdry zwigkszy wydajno$¢ Twojej kuchni i utatwi codzienne
obowiazki. Jej solidna konstrukcja, duza pojemnos¢ i wysoka moc zapewniaja niezawodno$¢ 1 dtuga zywotnos$¢, a kompaktowe wymiary pozwalaja na jej
fatwe wkomponowanie w kazda przestrzen gastronomiczng. To idealne rozwigzanie dla kazdego, kto ceni sobie jako$¢, wydajnos¢ i trwato$¢ w jednym
urzadzeniu.
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