
 

   

Frytownica 2x8 l, 16L, 230V/7000W,
542x430x(H)351mm | Hendi 205839

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 205839

Cechy produktu

Długość (mm): 542

Szerokość (mm): 430

Wysokość (mm): 351

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 190

Objętość użytkowa (l): 16

Stopniowanie: 20

Waga netto (kg): 11.28

Moc wejściowa (W): 7000

Frytownica 2x8L Kitchen Line, 2x3500W, 230V, 542x430x(H)351 mm, IPX3, stal
nierdzewna 18/0 Hendi 205839
Profesjonalna frytownica podwójna Hendi Kitchen Line 205839 przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii. Dwa niezależne zbiorniki
umożliwiają jednoczesne smażenie różnych produktów.

Najważniejsze parametry

Pojemność: 2 × 8 L (objętość użytkowa 16 L)

Moc: 2 × 3500 W (łącznie 7000 W)

Napięcie: 230 V

Częstotliwość: 50–60 Hz

Zakres temperatury: 50–190°C

Stopniowanie temperatury: co 20°C

System zimnej strefy

Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcją reset

Klasa ochrony: I
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Stopień ochrony: IPX3

Konstrukcja

Obudowa i pojemniki na olej wykonane ze stali nierdzewnej 18/0

2 niezależne głowice grzewcze (wymagane 2 gniazda)

Demontowany element sterujący z zabezpieczeniem wyłączającym urządzenie po zdjęciu

Wyjmowane pojemniki na olej

Koszyki z długimi, izolowanymi uchwytami

Lampka kontrolna informująca o pracy urządzenia

Pokrywy w zestawie

Dane techniczne

Numer artykułu205839

Pojemność2 × 8 L

Objętość użytkowa16 L

Moc całkowita7000 W

Moc pojedynczego zbiornika2 × 3500 W

Napięcie230 V

Częstotliwość50–60 Hz
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Zakres temperatury50–190°C

Stopniowanie temperatury20°C

Stopień ochronyIPX3

Klasa ochronyI

MateriałStal nierdzewna 18/0

Wymiary542 × 430 × (H)351 mm

Waga netto11,28 kg

Waga brutto13,52 kg

Numer artykułu: 205839
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