Producent: Hendi

ra

Cechy produktu

¢ Frytownica 8 L, HENDI, Kitchen Line, 8L,
T—- B -‘.'1* 230V/3500W, 265x430x(H)350mm HENDI 205822
Nr referencyjny: 205822

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 265

Szeroko$¢ (mm): 430

Wysokos§¢ (mm): 350

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 190

Napigcie (V): 230

Objetos¢ uzytkowa (1): 8

Stopniowanie: 20

Waga netto (kg): 5.716

Moc wejsciowa (W): 3500

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Jednostka stopniowania: °C

Panel sterowania: Analogowy

Linia produktéw: Kitchen Line

Frytownica 8L Kitchen Line, 230V/3500W, 265x430x350mm, stal nierdzewna,
zimna strefa Hendi 205822

Profesjonalna frytownica gastronomiczna o mocy 3500W, zaprojektowana do intensywnej pracy w restauracjach, barach i punktach fast food. Szybkie
nagrzewanie, stabilna temperatura i system zimnej strefy gwarantuja wydajnos¢ oraz oszczgdnosé oleju.

Dlaczego warto wybraé ten model?

@ Moc 3500W
Szybkie osiaganie temperatury i stabilna praca nawet przy duzym obciazeniu.

@ Zakres 50-190°C
Precyzyjna kontrola smazenia — frytki, ryby, przekaski, warzywa.



22 System zimnej strefy
Resztki opadaja ponizej grzalki, olej zachowuje §wiezos¢ na dluzej.

P Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Resetowalny Hi-limiter zwigksza bezpieczenstwo pracy.

2?1 Latwe czyszczenie
Wyjmowany zbiornik oleju i demontowany panel sterowania.

P2 Konstrukcja ze stali nierdzewnej 18/0
Trwato$¢, higiena i odpornosé na intensywna eksploatacje.

Technologia i konstrukcja

Model 205822 wyposazono w wydajng grzatkg 3500W, ktdra zapewnia dynamiczne nagrzewanie i minimalizuje spadki temperatury podczas wkladania
produktéw. System zimnej strefy oddziela osady ponizej poziomu elementu grzewczego, co ogranicza przypalanie i wydtuza zywotno$¢ thuszczu.

Demontowany modut sterujacy posiada mikrowylacznik bezpieczenstwa — po zdjgciu panelu urzadzenie automatycznie si¢ wytacza. Obudowa oraz komora
olejowa wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0, gwarantujac trwato$¢ i tatwos¢ utrzymania czystosci.

Zastosowanie w gastronomii

Idealna do restauracji, baréw, food truckéw i kuchni hotelowych. Sprawdzi si¢ przy smazeniu frytek, nuggetséw, ryb, seréw panierowanych oraz przekasek
typu finger food. Kompaktowe wymiary umozliwiaja ustawienie na blacie roboczym nawet w ograniczonej przestrzeni.

Dane techniczne
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Btojdien ochrony

Numer artykutu: 205822
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