v Frytownica 4L, 230V/3000W, 218x380x(H)310mm |
— = 'ﬁ Hendi 205808

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 205808

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 218

Szerokos$¢ (mm): 380

Wysokos§¢ (mm): 310

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 190

Objetos¢ uzytkowa (1): 4

Stopniowanie: 20

Waga netto (kg): 4.64

Moc wejsciowa (W): 3000

Frytownica gastronomiczna 4 L. - HENDI Kitchen Line, 3000 W, 230 V,
218%380x(H)310 mm

Profesjonalna frytownica gastronomiczna HENDI Kitchen Line o pojemnosci 4 litréw przeznaczona do restauracji, baréw, food truckéw oraz punktéw
fast-food. Urzadzenie wyposazone jest w system zimnej strefy, regulacj¢ temperatury do 190°C oraz zabezpieczenie przed przegrzaniem, co zapewnia
bezpieczna i wydajng prac¢ w profesjonalnej kuchni.

Najwazniejsze cechy

2 Moc 3000 W
Szybkie nagrzewanie oraz stabilna temperatura pracy.

22 Regulacja temperatury 50-190°C
Precyzyjna kontrola procesu smazenia.

2 System zimnej strefy
Resztki jedzenia opadaja ponizej grzalki i nie przypalaja sig.

22 Zabezpieczenie termiczne
Termostat bezpieczeristwa z mozliwoscia resetu.



22 Wyjmowany zbiornik oleju
Utatwia czyszczenie oraz wymiang oleju.

2?2l Obudowa ze stali nierdzewnej
Trwala konstrukcja ze stali nierdzewnej 18/0.

Konstrukcja i uzytkowanie

Obudowa oraz zbiornik oleju wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0. Element sterujacy jest demontowany — jego zdjgcie powoduje automatyczne wyltaczenie
urzadzenia, co zwigksza bezpieczeristwo pracy.

Kosz frytownicy wyposazony jest w dtugi izolowany uchwyt, a w zestawie znajduje si¢ réwniez pokrywa ograniczajaca rozpryskiwanie oleju.

Dane techniczne
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