Dyspenser do musli, HENDI, 4L, 184x240x600mm

1 HENDI 557402
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Producent: Hendi

T

Nr referencyjny: 557402

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 184

Szerokos$¢ (mm): 240

Wysokos¢ (mm): 600

Objetos¢ uzytkowa (1): 4

Waga netto (kg): 2.57

DYSPENSER DO MUSLI - HENDI - POJEMNO?? 4 L

Dyspenser do musli HENDI 4 | —
dozownik bufetowy na blat lub do
monta?u na ?clanie

Dyspenser do musli HENDI 557402 o pojemno?ci u?ytkowej 4 | to praktyczne
rozwi?zanie do estetycznego i kontrolowanego serwowania produktéw sypkich
na bufetach ?niadaniowych. Przezroczysty pojemnik umo?liwia wygodn?
kontrol? jego zawarto?ci, a podstawa wykonana ze stali nierdzewnej zapewnia
stabiln? konstrukcj? urz?dzenia.



Mechanizm dozuj?cy pozwala na kontrolowane porcjowanie musili,
ograniczaj?c ryzyko przepe?nienia naczynia i u?atwiaj?c rownomierne
serwowanie. Szczelna pokrywa pomaga zachowa? ?wie?0?? przechowywanych
produktow, a konstrukcja umo?liwia zarowno ustawienie dyspensera na blacie,

jak i monta? na ?cianie.

Pojemno?? 4 | Kontrolowane porcjowanie Na blat lub ?cian?

A0 AT wvsakowwa

DYSPEHREERA

Kontrolowane porcjowanie musli
Mechanizm dozowania pomaga podawa?
roGwnomierne porcje i ogranicza?
przepe?nianie naczy? podczas

samoobs?ugowego serwisu.



Przezroczysty pojemnik Transparentna
konstrukcja pojemnika u?atwia bie??c?
kontrol? jego zawarto?ci podczas pracy
bufetu.

Szczelna pokrywa Pokrywa pomaga
zachowa? ?wie?0?? produktow

przechowywanych wewn?trz pojemnika.

Dwa sposoby instalacji Dyspenser
mo~?e zosta? ustawiony bezpo?rednio na
blacie lub zamontowany na ?cianie, zale?nie

od organizacji strefy bufetowej.

Dlaczego warto wybra? dyspenser do musli HENDI?

Estetyczne porcjowanie —
kontrolowany sposob dozowania



pozwala zachowa? uporz?dkowan?
prezentacj? produktow na bufecie.

?atwa kontrola zawarto?ci —
przezroczysty pojemnik pozwala
szybko oceni? ilo?? produktu i
odpowiednio wcze?nie go uzupe?ni?.

Pomaga zachowa? ?wie?0?? —
szczelna pokrywa ogranicza
bezpo?redni kontakt przechowywanej
zawarto?ci z otoczeniem.

Elastyczne ustawienie — mo?liwo??
u?ycia na blacie lub zamocowania na
?cianie u?atwia wykorzystanie
dost?pnej przestrzeni.

Stalowa podstawa — podstawa ze stali
nierdzewnej tworzy stabilne podparcie
dla pojemnika dozuj?cego.



Idealny do

Bufetow hotelowych ?niada? bufetowych Hoteli Restauracji Cateringu Stref

samoobs?ugowych

Dane techniczne

MENDI

B kédalogowy

dyppemoskiktlo musli

Rdbjemno?? u?ytkowa

Malteria? podstawy



Pgjemnoidkzyste tworzywo sztuczne

Pokrgina

Sposolowarcjowania

Wiysoko?? otworu dyspensera

Spesdbrirstaddajacie lub monta? na

?cianie

Me?liwo?? pi?trowania
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