Blacha wypiekowa, perforowana, z 4 rantami, HENDI,
e e GN 2/3, 354x325x10mm HENDI 808313

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 808313
|

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 354

Szerokos$¢ (mm): 325

Wysoko$§¢ (mm): 10

Waga netto (kg): 0.38

Rozmiar GN: GN 2/3

Wytrzymato$¢ na max. temperaturg (°C): 260

Blacha wypiekowa, perforowana HENDI zapewnia precyzyjne pieczenie w profesjonalnej gastronomii. Wykonanie z aluminium zapewnia réwnomierne
rozprowadzanie ciepta, gwarantujac powtarzalne i stabilne rezultaty pieczenia. Perforowane dno poprawia cyrkulacj¢ powietrza, wspierajac rownomierne
wypiekanie. Podwyzszone ranty zapewniaja stabilno$¢ produktéw podczas transportu i uzytkowania, ograniczajac ich przesuwanie si¢ oraz minimalizujac
ryzyko wycieku i strat zywnosci.

Wykonane z aluminium.

Posiadaja 4 podwyzszone ranty, ktére skutecznie zapobiegaja zsuwaniu si¢ produktéw z powierzchni blachy.

Doskonata, rownomierna dystrybucja ciepta gwarantuje powtarzalne i stabilne rezultaty pieczenia.

Perforowane dno.

Przystosowana do uzytkowania w piecu, w temperaturze do 260°C
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