i a l Bemar z kranem spustowym Ranger, HENDI, GN
[ (H)150mm, GN 1/1, 220-240V/1000W,
576x334x(H)241mm HENDI 238912

Y'F o= O @ . Producent: Hendi

Nr referencyjny: 238912

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 576

Szerokos$¢ (mm): 334

Wysokos$¢ (mm): 241

Wewnegtrzna wysoko$¢ (mm): 150

Tlos¢ komor: 1

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 85

Napigcie (V): 220-240

Rozmiar GN: GN 1/1

Dtugosé przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 5.47

Moc wejsciowa (W): 1000

Zabezpieczenie: Bezpiecznik termiczny

Panel sterowania: Analogowy

Bemar gastronomiczny GN 1/1 z kranem spustowym HENDI Kitchen Line — 230V
/ 1000W

Profesjonalny bemar gastronomiczny GN 1/1 przeznaczony do podgrzewania i utrzymywania temperatury potraw w kapieli wodnej. Urzadzenie zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie temperatury oraz stabilne utrzymywanie ciepta bez przypalania potraw. Idealne rozwiazanie do restauracji, bufetéw, hoteli oraz
cateringu.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej zapewnia trwato$¢ oraz tatwe czyszczenie, a kran spustowy umozliwia szybkie opréznianie zbiornika z wody po
zakoriczeniu pracy.

Najwazniejsze cechy

PR Zakres temperatur 30-85°C
Termostat z regulacja temperatury w 6 poziomach.



2 Moc 1000 W
Wydajny element grzewczy zapewnia szybkie nagrzewanie kapieli wodnej.

@ Standard GN 1/1
Miesci pojemnik GN 1/1 o maksymalnej wysokosci 150 mm.

P2 R6zne konfiguracje GN
Mozliwos¢ uzycia takze 2x GN 1/2 lub 3x GN 1/3.

22 Kran spustowy
Utatwia oprdznianie zbiornika z wody.

P2l Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Bezpiecznik termiczny zwigksza bezpieczenistwo pracy.

Konstrukcja i funkcjonalnosé

Bemar wyposazony jest w termostat z lampka kontrolng informujaca o pracy urzadzenia. Zbiornik na wod¢ posiada oznaczenia minimalnego i
maksymalnego poziomu wody, co ulatwia prawidtowa obstugg i zapobiega uszkodzeniu elementu grzewczego.

Urzadzenie umozliwia stosowanie réznych konfiguracji pojemnikéw GN, co pozwala dostosowaé je do potrzeb serwowania potraw w liniach wydawczych i
bufetach.

Zastosowanie

® restauracje

¢ bufety i linie wydawcze

¢ hotele

e catering

¢ kuchnie zbiorowego zywienia

® stoléwki

Dane techniczne
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Maksymalna wysoko$¢ pojemnika
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Eleniknt grzewczy

Materiadzewna

Wemiass x (H)241 mm

Uwaga: Pojemniki GN nie sq dotaczone do zestawu.
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