A Bemar Ranger 230V/1000W, 574x334x(H)241mm |
Hendi 238905

Producent: Hendi

— - Nr referencyjny: 238905

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 574

Szerokos$¢ (mm): 334

Wysokos$¢ (mm): 241

Tlos¢ komor: 1

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 85

Waga netto (kg): 5.07

Moc wejsciowa (W): 1000

Bemar gastronomiczny GN 1/1 - HENDI Ranger, 1000 W, 230 V, 574x334x(H)241
mm

Profesjonalny bemar gastronomiczny HENDI Ranger przeznaczony do utrzymywania potraw w temperaturze serwowania w restauracjach, bufetach,
hotelach oraz firmach cateringowych. Urzadzenie dziata w systemie kapieli wodnej i umozliwia stosowanie pojemnikéw GN 1/1 lub ich kombinacji.

Najwazniejsze cechy

2 Zakres temperatur 30-85°C
Utrzymywanie potraw w stabilnej temperaturze serwowania.

2 Moc 1000 W
Stabilna praca i szybkie nagrzewanie urzadzenia.

22 Kompatybilnosé GN
Obstuga pojemnikéw GN 1/1 lub ich kombinacji.

7l Regulacja temperatury
6-stopniowa regulacja temperatury za pomoca pokretla.

22 Zabezpieczenie termiczne
Bezpiecznik chronigcy urzadzenie przed przegrzaniem.



22 Kontrola poziomu wody
Oznaczenia minimalnego i maksymalnego poziomu w zbiorniku.

Konstrukcja

Obudowa oraz zbiornik na wodg wykonane sa ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysoka odpornos¢ na korozj¢ oraz intensywne uzytkowanie w gastronomii.

Analogowy panel sterowania umozliwia tatwa regulacj¢ temperatury. Urzadzenie posiada réwniez zabezpieczenie termiczne oraz klasg ochrony IPX3, ktdra
chroni sprzet przed bryzgami wody podczas pracy w kuchni.

Dane techniczne

Bridiéent

Reriger

N artykutu

Z311anib0/60 Hz

MO0 W

Zl3e3Eemperatur

biiczba pozioméw regulacji

T3P péjemnikow

Méksymalna glebokosé pojemnikow

Liczba komor




KIXsSa wodoszczelno$ci

Materiadzewna

Wimiasy x (H) 241 mm

Waighgetto

Wighdrutto

EAN369238905

Uwaga: Cena urzadzenia nie obejmuje pojemnikéw GN.
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