Winterhalter A30CT 10kg - Proszek do namaczania
sztuccow i stali nierdzewnej, usuwa bialko i
przebarwienia

Producent: Winterhalter

Nr referencyjny: A30CT-10

Cechy produktu

Ilos¢ opakowar na palecie (szt.): 36

Wielkos¢ opakowania (kg): 10

Kod producenta: 20000601

Nie masz pewnosci, jaka chemia bedzie najlepsza do Twojej zmywarki 1 rodzaju naczyn?
Skorzystaj z prostego poradnika, ktéry pomoze dobra¢ odpowiedni detergent do Twoich
potrzeb.

Sprawdz, jak dobra¢ chemig do swoich potrzeb

Winterhalter A 30 CT 10 kg — Proszek do namaczania sztuccow i stali
nierdzewnej, usuwa biatko i przebarwienia

Winterhalter A 30 CT to alkaliczny, silnie skoncentrowany proszek do recznego mycia i namaczania sztuécéw oraz naczyi ze stali nierdzewnej. Skutecznie
usuwa przebarwienia i pozostatodci biatka, przywracajac czysto$¢ nawet mocno zabrudzonym elementom gastronomicznym.

Najwazniejsze korzysci
¢ Skutecznie usuwa przebarwienia — przywraca estetyczny wyglad sztuécéw.
¢ Eliminuje pozostatosci biatka — doktadne oczyszczenie po intensywnej eksploatacji.
¢ Silnie skoncentrowany — wysoka wydajnos$¢ przy kontrolowanym dozowaniu.
¢ Neutralny zapach — komfort pracy w kuchni.

¢ Chroni stal nierdzewna — specjalne sktadniki zabezpieczaja delikatne materiaty.

Zastosowanie


https://gastronet24.pl/index.php?controller=attachment&id_attachment=14887

Przeznaczony do recznego mycia naczyi ze stali szlachetnej oraz do namaczania sztu¢cOw w restauracjach, przemystowych kuchniach, firmach
cateringowych, os§rodkach pomocy spotecznej, piekarniach i masarniach.

Moze by¢ stosowany do szkla, porcelany, plastiku, stali szlachetnej oraz sztuécéw. Nie nadaje si¢ do aluminium (réwniez anodowanego) oraz stopéw metali
lekkich.

Dozowanie

Namaczanie / mycie wstepne: 200 g proszku rozpusci¢ w 10 1 goracej wody (50-80°C). Pozostawi¢ naczynia lub sztu¢ce na 10-30 minut, nast¢pnie umy¢ w
zmywarce.

Dane techniczne

¢ Pojemnosé: 10 kg (wiadro PE)

e Postaé: proszek (staty)

¢ Kolor: bialy

e Zapach: specyficzny dla produktu / neutralny
e pH (1% roztwor): ok. 11

e pH (3 g/, 20°C): 10,7

* Gestosé (20°C): ok. 1,05 g/em?

e (Czas przechowywania: 1 rok

¢ Warunki przechowywania: zimno, ciemno, nie zamraza¢, max 25°C

Bezpieczenstwo

¢ Klasyfikacja: Eye Dam. 1; H318 — powoduje powazne uszkodzenie oczu.

® Stosowaé rekawice ochronne i ochrong oczu/twarzy (P280).

* W przypadku kontaktu z oczami natychmiast ptukaé¢ woda i skontaktowa¢ si¢ z lekarzem (P305+P351+P338, P310).
* Wylacznie do uzytku przemystowego.

¢ Nie miesza¢ z innymi produktami ani nie przelewac do innych pojemnikéw.

Dla kogo jest ten produkt?

Dla restauracji, kuchni przemystowych, firm cateringowych, piekarni i masarni, ktére potrzebuja skutecznego Srodka do namaczania i czyszczenia sztuécoéw
oraz naczyn ze stali nierdzewnej.

Profesjonalne namaczanie bez kompromisow

Wybierz Winterhalter A 30 CT 10 kg i skutecznie usuri przebarwienia oraz pozostatosci biatka, zapewniajac swoim sztuécom czystos¢ i profesjonalny
wyglad kazdego dnia.

Numer artykutu: 20000601
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