TEMP

Producent: Asber

Nr referencyjny: temp

Cechy produktu

PATELNIE ELEKTRYCZNE GASTRONOMICZNE

Patelnia elektryczna Kromet 000.PE-025p -
przechylna, 37 dm’, 6,5 KW

Patelnia elektryczna Kromet 000.PE-025p to profesjonalne urzadzenie przeznaczone do zakladéw zbiorowego zywienia, obstugiwane wylacznie przez
osoby przeszkolone. Stuzy do obrébki termicznej produktéw oraz przygotowywania migs i soséw. Urzadzenie moze by¢ uzytkowane jako wolnostojace.

Patelnia wykonana jest z wysokogatunkowych blach nierdzewnych, a dno robocze ze stali kwasoodpornej AISI 304, co zapewnia réwnomierny rozktad
temperatur i trwato$¢ w intensywnej eksploatacji. Konstrukcja wsparta jest na czterech regulowanych nogach.

Moc catkowita

6,5 kW

Pojemnos$¢ misy

37 dm’®



Powierzchnia robocza

0,25 m?

Zakres temperatury

50-250°C

Zasilanie

400 V 3N~

Wymiary urzadzenia

700x600x850 mm

Dlaczego warto wybrac patelnie Kromet 000.PE-025p?

¢ Reczny przechyl misy za pomoca kola pokretnego — ergonomiczne i precyzyjne opréznianie zawartosci; przechyt misy do 45°.

* Pokrywa z regulacja kata 0°-90° — mozliwos¢ ustawienia pokrywy w kazdym potozeniu, co utatwia pracg i zapobiega skraplaniu pary
bezposrednio na dno misy.

¢ Dno ze stali AISI 304 — stal kwasoodporna zapewniajaca réwnomierny rozktad temperatury i odporno$¢ na codzienne uzytkowanie.

e Zakres temperatury 50-250°C — szeroka regulacja dostosowana do réznych technik obrébki termicznej: duszenia, smazenia i podgrzewania.



* Pojemna misa 37 dm?® — duza powierzchnia robocza 0,25 m? pozwala na wydajna obrébke wigkszych partii produktéw.

¢ Cztery regulowane nogi — stabilna praca na réznych podiozach; mozliwo$¢ wypoziomowania urzadzenia.

Dla kogo?

Model 000.PE-025p przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku przez osoby przeszkolone w zakresie obstugi urzadzen gastronomicznych. Sprawdzi si¢ w:
e restauracjach i stotéwkach zaktadowych,
® hotelach i obiektach cateringowych,
e szpitalach i placéwkach zbiorowego zywienia,

* wszedzie tam, gdzie wymagana jest wydajna obrébka termiczna migs, soséw i potraw jednogarnkowych.

Dane techniczne

Model

Kromet 000.PE-025p

Szerokos¢

700 mm

Glebokosé

600 mm

Wysokos¢

850 mm (z otwartg pokrywa: 1570 mm)



Moc catkowita

6,5 kW

Napiecie znamionowe

400 V 3N~

Przewéd zasilajacy

5G1,5 mm?, L = 2000 mm (bez wtyczki)

Wymagane zabezpieczenie instalacji

16 A

Wymagany wylacznik réznicowopradowy

In=40 A, IAn =30 mA

Klasa ochrony



Stopien ochrony

IP 21

Pojemnosé misy

37 dm?®

Powierzchnia robocza

0,25 m?

Wymiary misy

565 x 425 x 150 mm

ZaKres temperatury

50-250°C

Przechyl misy

do 45° (rgczne koto pokretne)

Kat ustawienia pokrywy



0°-90°

Material dna roboczego

Stal kwasoodporna AISI 304

Masa urzadzenia

75 kg

Atest

Paristwowy Zaktad Higieny nr B-BZ-6071-210/19/D

Wazne informacje uzytkowe

¢ Urzadzenie przeznaczone wylacznie do uzytku profesjonalnego przez osoby przeszkolone.

¢ Nie uzywaé jako frytkownicy ani do smazenia w gle¢bokim thuszczu.

* Nie dolewa¢ wody na rozgrzane dno patelni ani na goracy olej lub ttuszcz.

* Praca przy temperaturze powyzej 230°C przeznaczona jest wylacznie do smazenia produktéw bezposrednio na dnie patelni, bez oleju.
® Nie zamykaé pokrywy podczas pracy z thuszczem lub olejem — grozi to samozaptonem.

* Podfaczenia do instalacji elektrycznej musi dokona¢ osoba z uprawnieniami ,,E".

¢ Urzadzenie my¢ migkka szmatka z dodatkiem delikatnego detergentu; nie uzywac¢ strumienia wody, Srodkéw agresywnych ani zawierajacych chlor.



Patelnia elektryczna, ktora pracuje tak ciezko jak Twoj
lokal

Szukasz niezawodnego urzadzenia do intensywnej obrdbki termicznej, ktére sprawdzi si¢ przez lata w wymagajacych warunkach gastronomicznych? Kromet
000.PE-025p to solidna, polska konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304, z pojemna misa 37 dm? i wygodnym przechytem recznym — gotowa do pracy w
restauracji, stotéwce czy obiekcie cateringowym kazdego dnia.


http://www.tcpdf.org

